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SONG Q)

DEJEUNER

HEE R
VAPEUR (2pcs)

DUMPLING DE PATATE DOUCE, CORIANDRE & SESAME 10

e,
ZERERA

DUMPLING DE POULET KUNG PAO 1
¥ RLE FA
DUMPLING SIGNATURE AU POULET & CITRONNELLE 12
sl AL

DUMPLING DE VEAU, SOJA & GINGEMBRE 13
g Ay

DUMPLING DE BOEUF AU BASILIC THAT & CHAMPIGNONS 13
£ PP AL

DUMPLING DE BOEUF JUICY 14
PR

DUMPLING DE BOEUF AU SATE THAI 15
e

SHUMAI AUX CREVETTES & TOBIKO 12
BEAT A

HAR GAU CREVETTES SAUVAGES & CIBOULETTE 15
BT AL

O
@
(Y
=

DUMPLING DE HOMARD 16
z&&. LT
DUMPLING DE CRABE ROYAL 16
PR AL

CROUSTILLANTS

WONTON DE CREVETTES SAUVAGES (2pcs) 18
4 s

ROLL DE CANARD CROUSTILLANT (1rc) 9
g%

ROLL DE LEGUMES CROQUANTS SONG QI (1rc) 7
e LY

GRILLES (2rcs)

GYOZA DE POULET, CITRONELLE & CIBOULETTE THAI 14

2 FibAek
GYOZAS AU FOIE GRAS & TOPINAMBOUR 15
15 —Ef}g;;gu—f,—;(
————————— A —————
ia
CROUSTILLANT DE CALAMARS A LA POUDRE DE CURRY 25
& ) b
EFFILOCHE DE BOEUF CROUSTILLANT A LA MANGUE 29
RS dikr
) AN

CROUSTILLANT DE CALAMARS AU SEL, POIVRE & EPICES 24
SRS =

—— SALADES =——

nF
POULET FUME, SESAME & PANACHE DE CHOUX f 24
SR
SALADE DE CANARD SONG Ql 27

B

h
SOUPE PEKINOISE AU POULET FUME 19
BALFIRT
SOUPE DE RAVIOLES AUX CREVETTES 24
R 2 B F
SOUPE DE KING CRAB & MAIiS FRAIS EN GRAINS 28
IR

=%

UNIQUEMENT DU LUNDI AU VENDREDI

i A

PERSONAL NOODLE SET MENU

29 €

AVEC LE PERSONAL NOODLE,
CREEZ VOTRE PLAT IDEAL
EN CHOISISSANT VOS NOUILLES & VOTRE SAUCE.
SERVIES AVEC UNE SALADE DE POULET & UN VERRE DE VIN.

NOUILLES
VERMICELLES TAIWANAISES S UBRTH N
NOUILLES UDON JAPONAISES pP;vE %5
NOUILLES LAMIAN DE LANZHOU MRS

=
8-
[ =R
=
R
-
47

NOUILLES HO FUN VIETNAMIENNES

SAUCES

CHAMPIGNONS SAUTES,
SAUCE SOJA & POIVRE NOIR

2 5 6230 pt 4o

POULET FUME, SAUCE AUX HUITRES,
EDAMAME & GERMES DE HARICOTS

WL BHE

BCEUF BLACK ANGUS SAUTE EPICE, =~ = + Vi@
GERMES DE HARICOTS & CIBOULETTE CHINOISE

CREVETTES TIGREES SAUTEES, SAUCE XO %ér‘%’«xoﬁf S

DIM SUM LUNCH SET MENU
t‘_ilﬂfzé;,lc_;%
29€

SALADE DE POULET,
SESAME & PANACHE DE CHOUX

R
+

DUMPLING DE BOEUF AU BASILIC THAi & CHAMPIGNONS (2)
e EY Y
+
HAR GAU CREVETTES SAUVAGES & CIBOULETTE (2)
B4 2
+
DUMPLING DE POULET KUNG PAO (2)
LR A
+
ROLL DE POULET A LA CITRONNELLE (1)
5%
+
SOUPE DE RAVIOLES AUX CREVETTES (2)
B 58
+
UN VERRE DE VIN

RN

—~< ALL IN ONE LUNCH SET MENU »—
“REE (Frug)
35 €

SALADE DE POULET,
SESAME & PANACHE DE CHOUX

LR 5
+

SOUPE DE RAVIOLES AUX CREVETTES (2)
R B F

+
PLAT DU JOUR AU CHOIX
* VIANDE [ #
* POISSON .3

+
RIZ JASMIN CUIT A LA VAPEUR

v 5f AR
+
UN VERRE DE VIN

LEX3

S pd

CONCEPT by RICCARDO GIRAUDI

= — NOUILLES ==

# %
LAMIEN AU POULET FUME 27
Wk W
HO FUN DE BOEUF, NOUILLES DE RIZ 35
T yE e
PAD THAI DE CREVETTES & PIMENT 28
T RTEN PR
VERMICELLES EPICEES FACON SINGAPOUR 26

ATHHLE B B

= VIANDES & POISSONS ===

RIZ GLUANT AU CANARD LAQUE, FEUILLE DE LOTUS 18
uky ek o A 4%

POULET & LEGUMES SAUCE AIGRE-DOUCE 28
il 2

POULET SAUTE, SAUCE AU MIEL IMPERIAL & GINGEMBRE 28
2RI

POULET KUNG PO CHILI, ECHALOTES & NOIX DE CAJOU =~ 28
B G
PLUMA DE PORC IBERIQUE EPICEE, A L'INDONESIENNE ' 38

S S P IES
PERSILLE DE HAMPE DE BOEUF, GINGEMBRE & CEBETTE 39
CARYFL]

PERSILLE DE BOEUF, SAUCE SIGNATURE SONG QI 38
AU POIVRE NOIR DE CHINE

2 Tﬂ&%? Yy IR

FILET DE BOEUF ANGUS AU POIVRE NOIR DE CHINE 49
2R R 2 e

FILET DE BOEUF WAGYU, SAUCE AU POIVRE NOIR DE CHINE 105
PR LRSS 4 fﬁﬁf

FILET DE BOEUF WAGYU, SAUCE EPICEE PIRI PIRI / 105
BT fet BN

WOK DE CREVETTES, SAUCE AIGRE-DOUCE TRADITIONNELLE 29

faadir iz

CREVETTES TIGREES NOIRES, 29
SAUCE CLASSIQUE CHINOISE AUX HARICOTS NOIRS

B Ry BRI i

FILET DE LOUP CHILIEN, : 54

SAUCE EPICEE PIRI PIRI AU TAMARIN

B YA lere

FILET DE LOUP CHILIEN ENTIER A LA VAPEUR, 57
SAUCE AU GINGEMBRE

% B A sFd

ST JACQUES A LA VAPEUR 70 7tc £+ + 49

o SAUCE AU GINGEMBRE % H 7
o SAUCE A L'AIL & CHILI J|#a775 7

—————— QT U p—7

kA @
SHIITAKE & LEGUMES, SAUCE PIRI PIRI =~ 16
fkgkoe fag 2 F
LEGUMES CHINOIS DE SAISON, BOK CHOY A L'AIL 19

EVHEESF
SAUTE DE LEGUMES AU WOK : ASPERGES, CELERI CHINOIS, 25
POUSSES DE DAIKON, AIL & CHAMPIGNON NOIR

PR E

CHAMPIGNONS NOIRS & GINGEMBRE 19
,‘gs Y —flj—*g V= R
DELICIEUSES AIGUILLETTES VEGETALES \ﬂ 26

SAUTEES AU WOK, SAUCE AU POIVRE NOIR
L )% sl

TOFU MAISON BRAISE & AUBERGINES ROSA BIANCA, = 24
SAUCE AUX HARICOTS NOIRS & CHILI
p R L BT s
— ACCOMPAGNEMENTS =—m=
xﬁﬁ;’:

RIZ JASMIN CUIT A LA VAPEUR 7
Stwuo s AR
RIZ JAUNE FRIT & CEBETTE 10
T SN
RIZ FRIT XO 12
Xo wyks 7
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