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= ASSORTIMENT DE DIM SUM =

HEEN Lo

DIM SUM (6PCS) HHE RN L 29
DUMPLING DE BOEUF AU BASILIC THAi & CHAMPIGNONS (2epcs)
SHUMAI AUX CREVETTES (2pcs)

DUMPLING DE POULET KUNG PAO (2pcs)

DIM SUM DE LUXE (6PCS) R N 37
HAR GAU CREVETTES SAUVAGES & CIBOULETTE (2pcs)
DUMPLING DE CRABE ROYAL (2pcs)

DUMPLING D'EDAMAME & TRUFFE (2pcs)

HEEN Lo

VAPEUR (4pcs)

DUMPLING DE PATATE DOUCE, CORIANDRE & SESAME 19
P

DUMPLING DE POULET KUNG PAO 22
¥ RRLE EA

DUMPLING SIGNATURE AU POULET & CITRONNELLE 24
Foereaal Ay

DUMPLING DE VEAU, SOJA & GINGEMBRE 25
R Ay
DUMPLING DE BOEUF AU BASILIC THAi & CHAMPIGNONS 26
EAIE S
DUMPLING DE BOEUF JUICY 27
ey
DUMPLING DE BOEUF AU SATE THAI 27
R = X
e=z»  SHUMAI DE BOEUF WAGYU 39
’fri s
e=r,  SHUMAI AUX CREVETTES & TOBIKO 25
WONTON DE CREVETTES, CHILI EPICEE f 26
)+

O

HAR GAU CREVETTES SAUVAGES & CIBOULETTE 27
FELT I R

DUMPLING DE HOMARD 28
A
DUMPLING DE CRABE ROYAL 29
B L

DUMPLING DE LOUP CHILIEN, SAUCE AU POIVRE NOIR 28
2 A

CROUSTILLANTS (2pcs)

WONTON DE CREVETTES SAUVAGES (4pcs) 26
4 1p50E &

ROLLS DE CANARD CROUSTILLANT 18
HAE

ROLLS DE LEGUMES CROQUANTS SONG Ql 14
B %%

GRILLES (4rcs)

GYOZAS DE POULET, CITRONNELLE & CIBOULETTE THAT 24
4 b AR

&
W
e
L
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GYOZAS AU FOIE GRAS & TOPINAMBOUR 26
3 }j}xgw—f&
—— AP —————
N
WRAP DE LAITUE
* AU CANARD /)= 3 500w o 22
e AU BOEUF /)3 42 v 25
* AU BOEUF WAGYU 77 Zfc o 39
BAO BUN AU BOEUF, SAUCE AU POIVRE NOIR 26
4 p Ve

CROUSTILLANT DE CALAMARS A LA POUDRE DE CURRY 25
& V) hER

TRAVERS DE PORC AU THE AU JASMIN FUME & SESAME, 27
FALEE

EFFILOCHE DE BOEUF CROUSTILLANT A LA MANGUE 29
B2

CROUSTILLANT DE CALAMARS AUX EPICES, SEL & POIVRE 24
FSTARDE IR

=——— SALADES =

oK
POULET FUME, SESAME & PANACHE DE CHOUX 24
T RS
SALADE DE CANARD SONG Ql 27
B R pR v
SALADE DE MANGUE, PAPAYE VERTE & CITRONNELLE
* VEGETARIENNE 3 ;' A7 % & 22
o AUX CREVETTES JAPEUR ?,]’};“—;‘ ANV EELT 28

ot %

SUGGESTIONS DU MOIS

CHAQUE MoOIS,
SONG QI VOUS PROPOSE TROIS NOUVEAUX PLATS CREATIFS
& UNIQUES IMAGINES PAR NOTRE CHEF.
SOYEZ PRETS A ETRE EMERVEILLES.

SOUPE DE RIZ AU JASMIN & CRABE ROYAL,
PARFUMEE AU VIN CHINOIS SHAOXING

N ZZSER e
38

BAVETTE DE BCEUF SAUTEE & COURGETTES,
SAUCE PIMENTEE AU BASILIC THAT

£7 BT AL
43

FILET DE SOLE POELE, SAUCE SOJA CARAMELISEE

B EAEF AL
56

PERSONAL WOK

AVEC LE PERSONAL WOK, CREEZ VOTRE PLAT IDEAL
EN SUIVANT LES SUGGESTIONS DU CHEF,
EN CHOISISSANT LA VIANDE OU LE POISSON
PUIS VOTRE SAUCE POUR L'ACCOMPAGNER.
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o ™

38

« SUPREME DE POULET FERMIER
g

e PLUMA DE PORC IBERIQUE
2L 5%

* PERSILLE DE BOEUF
RGN

¢ FILET DE BOEUF

R

e FILET DE WAGYU RANGERS VALLEY
A T o

105

e CREVETTES TIGREES NOIRES
LA CE R

FILET DE
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OUP CHILIEN

.
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e DELICIEUSES AIGUILLETTES VEGETALES
(F) tdirek

CHOISISSEZ VOTRE SAUCE
BrERAA LR / R

SAUCE SIGNATURE SONG QI AU POIVRE NOIR DE CHINE

IDEALE AVEC : POULET, BOEUF, CREVETTES, POISSON,
DELICIEUSES AIGUILLETTES VEGETALES

2R Y

MIEL IMPERIAL AU CITRON & GINGEMBRE MARINE

IDEALE AVEC : POULET
L7 g

SAUCE SOJA & CARAMEL AU SEL DE L'HIMALAYA
IDEALE AVEC : POULET, CREVETTES, POISSON

Y

CURRY JAUNE D'INDONESIE CREMEUX
IDEALE AVEC : POULET, BOEUF, CREVETTES, POISSON

A vhe v@%

SAUCE AIGRE-DOUCE TRADITIONNELLE

IDEALE AVEC : POULET, PORC, CREVETTES, POISSON,
DELICIEUSES AIGUILLETTES VEGETALES

AL ot b

SAUCE CLASSIQUE CHINOISE AUX HARICOTS NOIRS

IDEALE AVEC : POULET, PORC, BOEUF, CREVETTES, POISSON,
DELICIEUSES AIGUILLETTES VEGETALES

eSS

KUNG PO AUX PIMENTS & NOIX DE CAJOU
IDEALE AVEC : POULET, PORC

g

SAUCE EPICEE PIRI PIRI AU TAMARIN

IDEALE AVEC : POULET, BOEUF, CREVETTES, POISSON,
DELICIEUSES AIGUILLETTES VEGETALES
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CONCEPT by RICCARDO GIRAUDI

o
SOUPE PEKINOISE AU POULET FUME 19
RIS
SOUPE DE RAVIOLES AUX CREVETTES 24
Bk BF
SOUPE DE KING CRAB & MAIiS FRAIS EN GRAINS 28
FOEElE

— NOUILLES

v I/';z—‘
LAMIEN AU POULET FUME 27
Hh ) 4
HO FUN DE BOEUF, NOUILLES DE RIZ 35
F e
PAD THAI DE CREVETTES & PIMENT 28
TR P
VERMICELLES EPICEES FACON SINGAPOUR 26

CoLE TR

CANARD TRADITIONNEL

W g ik

DEMI CANARD, CREPES MAISON, 70
CONCOMBRE & CEBETTE POUR 10U 2 PERSONNE(s)

——< CANARD SIGNATURE »———

L

CANARD LAQUE ENTIER, 98*

CREPES MAISON, CONCOMBRE & CEBETTE
A4 31 M BT L poUR 2 OU 3 PERSONNES

*DE PREFERENCE SUR RESERVATION

= VAPEUR ——=

A
RIZ GLUANT AU CANARD LAQUE, FEUILLE DE LOTUS 18
And e 48 o 45
FILET DE LOUP CHILIEN A LA VAPEUR, 57
SAUCE AU GINGEMBRE
N
ST JACQUES A LA VAPEUR F7ztc £ 473 & 49
o SAUCE AU GINGEMBRE % T 7
o SAUCE A L'AIL & CHILI 7|#s77 3 7

== VIANDES & POISSONS ==

S

L w
LE FAMEUX “LEMON CHICKEN" CROUSTILLANT 29
S Bl

PLUMA DE PORC IBERIQUE EPICEE, A L'INDONESIENNE =~ 38

LSRR PIET
PERSILLE DE HAMPE DE BOEUF, GINGEMBRE & CEBETTE 39
CARY L]

CREVETTES CROUSTILLANTES DU DRAGON, / 32
MOUTARDE DOUCE A LA CHINOISE

R ral S

——————— QI ——

EEE G
SHIITAKE & LEGUMES SAUTES, SAUCE PIRI PIRI =~ 16
HoAe g P E
LEGUMES CHINOIS DE SAISON, BOK CHOY A L'AIL 19
SAUTE DE LEGUMES AU WOK : 25

ASPERGES, LOTUS, CELERI CHINOIS, AIL & CHAMPIGNONS NOIRS
PRFE

CHAMPIGNONS NOIRS & GINGEMBRE 19
L= JlE £ )= 2

TOFU MAISON BRAISE & AUBERGINES ROSA BIANCA, =~ 24
SAUCE AUX HARICOTS NOIRS & CHILI

R flies e

——— ACCOMPAGNEMENTS e

e
VERMICELLES OU LAMIEN AU SOJA 7
LR Rk W
RIZ JASMIN CUIT A LA VAPEUR 7
e AR
RIZ JAUNE FRIT & CEBETTE 10
IR Sr
RIZ FRIT XO 12
xoﬁf%’f}/&
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